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天心区不锈钢厨房经销商

发布日期: 2025-09-13 | 阅读量: 60

抽油烟机选购——抽油烟机是保证厨房烹调功能中必不可少的配套产品，为了保证排烟达到环保
标准，必须有油烟净化器。主要有水幕和静电式以及uv净化系统。污水排出应该经过污水隔油池，
分离出固态垃圾和油污后，进入下水道。厨房环境相对封闭，必须设置新风系统，保证燃气安全
并改善厨房工作环境和排烟效果。

厨房设备表面的材质主要以不锈钢耐火板为主流，其改良后的不锈钢耐火板不仅光彩夺目，耐热、
耐用性能更有***提高，一改以往质弱印象。厨房设备正在往科技化、个性化、智能化的方向发展。
厨房设备通常包括烹饪加热设备、处理加工类设备、消毒和清洗加工类设备、常温和低温储存设
备等。天心区不锈钢厨房经销商

调理设备此类设备数量比较多，名称也很多，主要有这么几种：工作台架子。用来切菜、放
蔬菜、米面等。常用到的有操作台、米面架，3-5层菜架，面案工作台，水池等设备，以不锈钢制
品为主。机械类设备这里主要用到的是一些小型的机械类的设备，比较常用的产品有切片机，搅
拌机，和面机，压面机，豆浆机，咖啡机，制冰机等产品，这些机械品牌种类很多，功能也参差
不齐，一般是要根据厨房的档次需要来配备的。制冷保温设备为了原材料的存放，常常要用到冰
柜，以4门，6门为**常见。为了能维持食品的温度，还需要有保温台、售饭台等设备。热水器也
是必不可少的设备。开福区不锈钢厨房道具通用厨房的配套设备包括：通风设备如排烟系统的排
烟罩、风管、风柜、处理废气废水的油烟净化器、隔油池等。

辨别节能灶优劣这里有几个方法供大家参考：1、了解热效率：热效率是衡量一个灶是否节能
的重要指标，燃气行业都是以这个指标来衡量灶具是否节能的，而且一定要专业的第三方出具的
检测报告为准，一般热效率在70%以上的节能灶就是不错的选择了。2、节能率：节能率是很多客
户关心的问题，很多厂家会在这个数据上大做文章，实际还是要以测试的数据为准，一般大灶的
节能率在40%以上就很不错了。3、废气排放：燃烧产生的一氧化碳是对人体和环境有害的气体，
国家标准是不大于0.1%,这个数值越小越好。4、噪音：噪音也是一种污染,好的节能灶噪音低。5、
排烟口温度：这是一种非常简单的测试方法，好的节能灶排烟口的温度非常低，而一般的灶排烟
口是根本不敢靠近的。

它涉及到的产品包括灶具炉具系列；工作台，水池等调理设备系列；和面机、切片机等炊事
机械系列；烟灶、油烟净化器等排烟系统；冰柜、消毒柜、开水器等制冷保温系列。商用厨房设
备一般整体的厨房设备工程，因此，在维修时要兼顾其整体安全性、协调性、美观等因素。所以，
这类维修必须由专业人员进行操作。这些产品一般适用于餐饮行业，为了不影响白天的正常营业，
需要夜间施工。在出现问题的情况下，必须及时找售后人员，讲明问题，及施工时间。家用厨房
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设备维修主要包括燃气设备，电磁炉，抽油烟机。

灶具设备用的比较多的是天然气或者液化气灶。其中，**常见产品有，双头单尾灶，双头双
尾灶，单头单尾炒灶，双头和单头的低汤灶，单门、双门以及三门蒸柜等。日韩式厨房还要用到
铁板烧设备等。这些燃气设备一般要经过相关的检测，方可使用。随着电磁技术的发展，已有一
少部分厨房开始使用电磁灶具，绿色环保，节省成本，将是未来的发展趋势。排烟通风设备为了
食物卫生和厨房人员健康，排烟系统是每个厨房必备的必备设施。常见的设备有豪华烟罩，运水
烟罩，油烟净化器，风机等设备，此类的设备的安装要根据燃气设备的多少以及面积来测算，必
须大于燃气设备面积的20%以上，才能保证空气的质量。卫生部门也有专门的抽查检测。抽油烟机
是保证厨房烹调功能中必不可少的配套产品，为了保证排烟达到环保标准，必须有油烟净化器。
湖南铸铁搪瓷厨房道具

对于一些机械了的设备，除了清洁外，要在不使用时，切断电源。天心区不锈钢厨房经销商

设计原则：1、安全的原则商用厨房设备的设计首要就是安全原则，人生安全、社会安全为重
中之重。要确保设计产品的质量保证，商用厨房设备在设计上应考虑其在使用过程中符合人体安
全原则，避免过多的尖锐设计，保障人在使用过程中的安全2、人性化的原则厨房内的操作要有一
个合理的流程，在厨房设备的设计上，能按正确的流程设计各部位的排列，对日后使用方便十分
重要。再就是灶台的高度、吊柜的位置等，都直接影响到使用的方便程度，要选择符合人体工程
原理和厨房操作程序的酒店厨房设备。3、卫生的原则商用厨房设备要有抗御污染的能力，特别是
要有防止蟑螂、老鼠、蚂蚁等污染食品的功能，才能保证整个厨房设备的内在质量。4、防火的原
则商用厨房设备表层应具有防火能力，正规厨房设备生产厂家生产的厨房设备面层材料全部使用
不燃、阻燃的材料制成。5、美观的原则商用厨房设备不仅要求造型、色彩赏心悦目，而且要有持
久性，因此要求有较易的防污染、好清洁的性能。6、节能环保的原则商用厨房设备的燃料原多用
煤，现普通是采用燃油，燃汽，更环保。此外，厨房设备本身的产品，比如专业酒店厨房设备厂
家生产的节能灶，多数能达到节能30%-60%以上。天心区不锈钢厨房经销商

长沙市芙蓉区湘皖厨房设备经营部主要经营范围是家居用品，拥有一支专业技术团队和良好
的市场口碑。公司自成立以来，以质量为发展，让匠心弥散在每个细节，公司旗下厨房设备，空
调管道深受客户的喜爱。公司秉持诚信为本的经营理念，在家居用品深耕多年，以技术为先导，
以自主产品为重点，发挥人才优势，打造家居用品良好品牌。湘皖厨房设备立足于全国市场，依
托强大的研发实力，融合前沿的技术理念，及时响应客户的需求。


